
Pomerol
Clos des Amandiers

DÉGUSTATION

OEIL : Couleur rubis, profonde, reflets grenat.

NEZ : Aromatique, boisé, généreux arômes de cassis, arômes de 

fruits noirs, intenses arômes de fruits rouges,

arômes de réglisse, arômes de vanille, arômes de fumé, arômes de 

pain grillé.

BOUCHE : Aromatique, riche, charnue, notes de fruits, notes de 

cassis, notes de fruits noirs, notes de vanille,

LES VINS : BORDEAUX
Château Le Prieur - Vignobles Garzaro

Vin-Vinum

l'Exigence d'un bon vin

https://bieres-vin-vinum.jimdo.com

cassis, notes de fruits noirs, notes de vanille,

tanins fins, tanins souples, souple, corps structuré, bonne 

intensité, longue 

persistance.

SERVICE

TEMPÉRATURE DE SERVICE : Entre 18° et 20°

GARDE : A consommer entre 2015 et 2020

ACCORDS METS ET VINS :

Viandes rouges, Côte de bœuf, Gibiers, Bécasse, Fromages

Cépage Cabernet franc (10%) / Merlot (90%)
Bouteille 75cl


